VORSPeISen | MON KHai VT

Vietnamesische Sommerrolle | Gdi Cudn Mua He

mit gekochtem Aargauer Ruebli, Petersilie, Chinakohl und Wasabi-Mayonnaise

AUax @UaxeOU £ORO¢ Y Salad Thit Bo

mit Lattich, Baumnussen, Koriander, Chili dazu Raclette-Kdse Toast

HauPTsPelsen I MON CHINH

Knusprige Entenbrust Aargauer Art | Uc vit Chién Gion Ki€u Aargau

auf Teriyakijus, dazu Sesam-Spatzli und gebratener Pak Choi

Viethamesische Suppe mit hausgemachten Nudeln | Sdp Viét Véi Mi Twoi Thu Céng

Schweizer Shrimps, Gemuse, Pfefferminze, Krautersaitlinge und Belper Knolle

Reispfanne | Com Chao

mit Gemuse, pochiertem Ei und gebackenem Tofu mit Glarner Schabziger

DESSERT | MON TRCING MIENG

Emmentaler Meringues

mit Kokos-Sesam-Rahm, Gruintee-Glace und Mangosauce

Litchischwips | Kem Vai

aufgeschlagenes Litchisorbet mit Aargauer Bio RUeblibrand

CHF 13.50

CHF 21.50

CHF 42.00

CHF 39.00

CHF 31.00

CHF 14.00

CHF 13.00
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STARTERS | MON KHAI VT

Viethamese summer roll | Géi Cuon Mua He CHF 13.50

with cooked Aargauer carrots, parsley, Chinese cabbage and wasabi mayonnaise

Beef salad | Salad Thijt Bo CHF 21.50

with lettuce, walnuts, coriander, chili served with melted raclette cheese on toast

Main COURSes | MON CHINH

Crispy duck breast Aargau style | Uc vit Chién Gion Ki€u Aargau CHF 42.00

on teriyaki sauce, served with sesame spaetzle and fried pak choi

Viethamese soup with homemade noodles | Sap Viét Véi Mi Tuwoi Tha Céng CHF 39.00
Swiss shrimps, vegetables, peppermint, king oyster mushroom and swiss cheese

.Belper Knolle” e

Ricepan | Com Chao CHF 31.00

with vegetables, poached egg and baked tofu with herbal swiss cheese from Glarus

DESSERT | MON TROING MIENG

Emmental meringues CHF 14.00

coconut-sesame whipped cream, green tea ice cream and mango sauce

Lychee buzz | Kem Vai CHF 13.00

Whipped lychee sorbet with organic carrot brandy from Aargau




